
TAPAS

Retour de marché 15 € 

(panier de crudités de saison, 

anchoïade et sa crème Tabasco)

Mimosa  (œuf mimosa) 8 €

Tartare de saumon mariné et  16 € 

sa mayonnaise truffée, sur son 

crackers de pain de seigle 

Escale en Asie : nems 16 € 

de poulet et sa sauce sucrée 

Stracciatella à la tartufata 15 € 

et focaccia toastée

Noix de côte de bœuf en 21 € 

tranches et jus de viande, 

cuisson au feu de bois

Assiette mixte de charcuterie 17 € 

et fromages, pain toasté

Saumon gravlax et 16 € 

sa « cheese cream » 

accompagnés de blinis

Brochettes de crevettes 18 € 

au feu de bois et sauce 

chimichurri

Salade Olympe  18 € 

(salade grecque : tomates, 

concombre, féta, olives et oignons)

Frites-allumettes maison 8 €

Salade verte et sa vinaigrette 5 €

DESSERTS 
Nos desserts sont réalisés par le chef 

pâtissier Bastien Maurel de l’Hôtel***** 

Renaissance

Tarte fine aux pommes 9 €

Cookie family 16 € 

aux 3 chocolats et à la pistache 

accompagné de glace à la vanille

Coupe de fruits rouges 9 € 

Chantilly (fraises et framboises) 

Assiette de fruits de saison 9 €

contact@setclub.com
1 335 chemin Granet - 13090 Aix-en-Provence

setclub.com

+33 (0)4 12 04 74 59

Menu

Prix nets en euro, service compris. La liste des Allergènes est disponible sur demande. Origine des viandes : sur demande. Plat(s) végétarien(s)


